
WWW.RESTO-BAR-LIAMS.COM

LE MENU 

A PARTAGER  
OU POUR COMMANCER  
2 PERSONNES

« PLAISIR NON PARTAGÉ N’EST PLAISIR QU’À MOITIÉ »

PLANCHE CHARCUTERIE ET FROMAGE                                      14.00

PLANCHE CROQUETTES  
CREVETTES MAISON
2 PIÈCES

16.00

TEMPURA DE SCAMPIS  
DUO MAYONNAISE SOJA SÉSAME ET SRIRACHA

16.00

PLANCHE DU BOUCHER 
ENTRECÔTE ARGENTINE SAUCE CHIMICHURRI

27.00

SAUMON FUMÉ, PERLES DE TRUITE  
ET TOASTS À L’HUILE D’OLIVE

16.50

BROCHETTE YAKITORI MAISON BŒUF 
ET COMTÉ 4 PIÈCES

15.00

 

ENTRÉES

RIS DE VEAU DE CŒUR 
ET SAUCE CACAHUÈTE

19.00 34.00*

TERRE ET MER :  
NOIX DE ST JACQUES ET FOIE GRAS POÊLÉ

18.50 33.50*

SCAMPIS À L’AIL DES OURS  
ET AMANDES TORRÉFIÉES

16.00 24.00*

TATAKI DE THON ROUGE 16.50 26.00*

*ENTREE PRISE EN PLAT – ACCOMPAGNEMENT INCLUS
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COOKIES XXL (A PARTAGER) 
AUX 3 CHOCOLATS, NOIX ET NOISETTES
GLACES AU LAIT D’AMENDE  
ET CARAMEL BEURRE SALÉ       14.00                    
TIRAMISU  
SERVI À L‘ASSIETTE 9.00
PAIN PERDU  
ET SA BOULE VANILLE ET FLEUR D’ORANGER       9.00

DAME BLANCHE OU DAME NOIR 9.00
GLACE ARTISANALE DE LA MAISON DEBUE

COLONEL                      8.50
MOELLEUX AU CHOCOLAT  
ET SA GLACE VANILLE  8.00

LES GOURMANDISES DE LIAM                    7.00

IRISH COFFEE/ITALIAN COFFEE 9.00

DESSERTS

POUR LES PETITS

NUGGETS MAISON FRITES         13.00

STEAK HACHÉ FRITES          13.00

DES QUESTIONS CONCERNANT LES ALLERGÈNES ?
N‘HÉSITEZ PAS À NOUS POSER VOTRE QUESTION. 

UN COMPTE PAR TABLE: MAX 10 PERSONNES
POSSIBILITÉ DE PRIVATISER LE RESTAURANT

LES ACCOMPAGNEMENTS
PURÉE DE CAROTTES  
GINGEMBRE ET CITRON 4.00

PURÉE MAISON 4.00

LINGUINES 4.00                  

RIZ BLANC CITRONNÉ 4.00                  

FRITES MAISON           4.00
SAUCES MAISON 
POIVRE, BÉARNAISE, CHAMPIGNON, ROQUEFORT 3.00    

PLATS
« A TRAVERS LE MONDE»

POULET BUTTER TIKKA MASALA 
ET SON RIZ BLANC

21.00

PAD THAI AU BŒUF MARINÉ, 
CITRONNELLE, PIMENT ET CORIANDRE

23.00

NOIX D’ENTRECÔTE ARGENTINE  
SAUCE CHIMICHURRI OU AU CHOIX  

29.00

TARTARE DE BŒUF MEXICAIN 
SALSA HUICHOL, COTIJA CHEESE, ŒUF DE CAILLE

22.00

THON ROUGE MI CUIT
FRIT MARINÉ AU SÉSAME, MESCLUN, CACAHUÈTE, 
DUO DE MAYONNAISE WASABI/PIMENT

26.00

NOIX DE ST JACQUES SNAKÉES 
AU BEURRE, PERSIL ET SON RISOTTO À L’ENCRE DE SEICHE
ET PARMESAN

25.00

CABILLAUD LAQUÉ 
MISO/SOJA ET SON BOUILLON THAÏ  

24.00

LINGUINE AUX POULPES GRILLÉS 
À L’AIL, TOMATES CERISE CITRONNÉE

24.50

PLATS
« LES CLASSIQUES DE CHEZ NOUS»

CROQUETTES CREVETTES MAISON 
(3 PIÈCES) ET SALADE COMPOSÉE

21.00

SALADE DE CHÈVRE ET LARDONS
POMMES, NOIX ET SPÉCULOOS

23.00

SALADE DU LIAM’S
CROQUETTES CREVETTES, SAUMON, THON ROUGE,        
CREVETTES GRISES

24.00

TOURNEDOS DE BŒUF 
POÊLÉS DE PLEUROTES SAUTÉS AU BEURRE, AIL ET PERSIL

26.00

TOURNEDOS DE BŒUF 
SAUCE AU CHOIX INCLUE, SALADE

25.00

TARTARE DE BŒUF DU CHEF 
ÉCHALOTTE, CÂPRES, SAUCE ANGLAISE, MAYONNAISE, 
MOUTARDE, CORNICHON, PERSIL

21.00

PAVÉ DE SAUMON GRILLÉ  
SAUCE CHORON ET PURÉE MAISON

23.00

LES PLAISIRS DU MIDI
DU MERCREDI AU VENDREDI MIDI

MISE EN BOUCHE  
 & PLAT PRINCIPAL

15.00

@LIAMS.RESTOCLUB @LIAM‘S

12 ANS 


